
Menu
Du

jour
15 €

Soupe de Campagne

Plat du jour 

Salade & Cabécou au miel

Entrée du jour

Dessert

Café et vin compris

Ou



Menu
« Des Charrettes »

22 €
Soupe de Campagne

Pâté de Foie gras de Canard
Ou

Salade de gésiers

Aiguillettes de Canard et ses pommes de terre SarladaiseS
Ou

Confit de Canard et ses pommes de terre SarladaiseS

Salade & Cabécou au miel

Dessert



Menu
« La Tibou »

28 €
Soupe de Campagne

Terrine de foie gras de canard mi-cuit et sa confiture de figue
Ou

Assiette Périgourdine (Salade de gésiers - magret de canard - pâté  de foie
gras de canard)

Magret de canard sauce aux échalotes réduction balsamique
 et ses pommes de terre sarladaises

Ou
Épaule d'agneau fermier roulée façon tournedos et ses pommes de terre

sarladaises

Salade & Cabécou au miel

Dessert



 
à la carte

Soupe de Campagne

Les entrées

Grillons de canard
Pâté de foie gras de canard
Salade de gésiers de canard

Assiette Périgourdine (Salade de gésiers - magret de canard séché - pâté de
foie gras de canard)
Terrine de foie gras mi-cuit et confiture de figue
foie gras poêlé au coing

Les Omelettes

Nature
Cèpes

Foie gras de canard

4€
5,50€

8€
7€

14€
13€
16€

5€
14€

16€



 
à la carte

Les Plats (Accompagnement du moment)

Aiguillettes de canard

Magret de canard sauce aux échalotes

épaule d'agneau fermier roulée façon tournedos
Truite fario et sa sauce meunière

Plat du jour 

Les Desserts

Glaces

Desserts maison du moment

Confit de canard

Assiette végétarienne (assortiment de légumes du jardin)

1 boule

2 boules
3 boules

9€

10€

15€

17€
13€

9€

8€

5€

2€

3€
4€

Magret de canard revisité (farci au foie gras, figues, noix) 20€
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